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WU bieden een variatie van buffetten aan. \/crschi”endc buffetten gevenueen idee van

de mogclgkheclcn. Dc buffetten kunnen geservcerd worden in ons restaurant als wel op
een dooru aangegeven locatie. BU buffetten op locatie worden borden en bestek er
automatisch altﬂd bﬂgeleverd‘ De buffetten zﬂn ook altﬂc{ aan te passen naar eigen wens.
[et buffet is naar wens uit te breiden met cen gsbuget en chocolade fontein. T evens

kunt u bU ons terecht voorgcsPecialiseerde buffetten zoals diverse continentale buffetten.

Buffet °de / oeke” €2250 PP

“Het koude ge&eeltc”

Geprcscntccrd op spiege]s:

* Huisgemaa‘d:e Runc{vleessaiac{e, met roombrie, galia~meloen omwikkeld met

Seranoham en balsamico clressirxg

f"‘]uisgcmaaictc Tonijﬂsa!ac{c omringt met vers gcrookte zalm, [Hollandse nieuwe
en verse makreel

Carpaccio van ossenhaas met Pﬁnboompi’cjes, rucola, Parmezaanse kaas en
mostcrcldrcssing

Fastasalade op “ltaliaanse” wijzc bereid

Diverse rauwkost gcmaakt van verse gsbergsla, tomaa’gjcs, komkommer en onze

bekende honinymosterc{ c]ressing

Dungesncdcn tomaat met ingc]egde buﬁcc]mozzarc”a, rucola en trugclmagonaisc

“Het warme gec!eeltc”

(Gepresenteerd in shaving-dishes:

*

\/ar‘(enshaas met champignonroomsaus

* Warme beenham met cen honing~mosterdsaus

* KiPFilCt overgoten met een l—leerigkc stroganogsaus
\is Deluxe: (Combinatie van gegrilde zalm, kabeljauwhaasjes en gamba’s met

daarbii een romige tuinkruidensaus
) 2

Gcbakken aardappels met rozemarﬂnkruidcn

“|nclusief garnituur van stokbrood met kruidenboter, knoflooksaus en

kerriesaus”



Buffet “de / oeke luxe” €27,50 P-p-

Om mee te bcginnen...

Tomatcnsoep van Pomodorﬁtomaa’cjcs met opgckloptc room

Of
Frei/mosterc{soep met gebakken sPckjes

“Het koude g;ecleelte”

(Gepresenteerd op spicgels:

*

Huisgemaa‘(te Rundvleessalade, omringt met rauwe Serranoham gevuid
met galia~meloen, brie en

* I uisgemaak’cc Tonijnsa!ac{c omringt met vers gerookte za!m, }"lo“anclsc nieuwe
en verse makreel

Carpaccio van ossenhaas met Pgnboompi{jes, rucola, Parmezaanse kaas en
mostcrcldrcssing

Fastasalaclc op “]taliaansc” wijzc bereid

Diverse rauwkost gemaakt van verse gsbergs]a, tomaa’gjes, komkommer en onze
bekende honing/mosterd drcssing

Dungésnec{cn tomaat met ing@]egdc bugc!mozzare“a, rucola en trugelmayonaisc

et warme gedeeltc”

(Gepresenteerd in shaving-dishes:

* \/ar‘censocstcrs gcbakken met Prci en shiitakes

* Tagliate”c met in knoflook gebakken gamba’s en gemarineerde kiPFilcts ineen
l—meerlﬁke (Chilisaus

Ossenhaaspunijes (toumeclos) overgoten met een zwarte truﬁceﬁus
(5ratinvan aardaPPel met room en tuinkruiden

Vis Deluxe: (Combinatie van gegrilde zalm, kabeﬁauwl—xaasjes en gamba’s met
daarbg eenromige tuinkruidensaus

* \/ers gebakken frites ( op tafel geserveercl )

"lnc]usielc garnituur van stokbrood met kruidcnboter, knoflooksaus en

kerriesaus”



“Bovengenoemde buffetten is gebaseerd op een minimale reservering van 20

personen en kan uitgebreid worden met diverse gerechten, in nader overleg”




Usbuget € 7.50 p-p-

Gepresenteerd op cen grote spiegel gevuld met heer]ﬂke gstaart(en) van
onze vaste ﬁsleverancier °| a Pomba” aangevuld met huisgemaakte

cheesecake, tiramisu, vers fruit en s]agroom

(_hocolade fontein €.2.50 P-P-

(A”ecn mogclgk in combinatie met een ﬂsbugcﬂ

S’celt u zich eens voor.......
(it cen fontein stroomt ovcrlﬁccrlgke, warme chocolade. (] kunt hierbg kiezen

uit melk of pure chocolade.

(l Prikt bgvoorbeeld een stukjc ananas of peeraan een Prikker, houdt dit in
de fontein en binnen enkele seconden is het overdekt met cen laagje heerlﬂke
chocolade. [en originee] idee voor uw feest maar ook bg reccpties,
oPcningen en natuur]ﬁk als )Cccste]ﬁk dessert bU cen buffet. BU elke

gelegenhcic] zorgt onze fontein voor een “daverende” anluiting.
Onze chocoladefontein is inclusief-

o e fontein met chocolade
° Frikkcr’cjcs

° Servetjcs

o Aardbeien

e Ananas

L Banaan

o [ecer

° Lange vingers

L4 Marshma”ows



